
Zubereitung Heiß
Preparation Hot
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E7/KPE1V40 400 V - 3 Ph. - 7 kW 
E7/KPE2V80 400 V - 3 Ph. - 14 kW

E7/KPG1V40 11 kW 
E7/KPG2V80 22 kW

E7/KPE1V40 E7/KPG1V40E7/KPE2V80 E7/KPG2V80

423-1140 423-1130423-1145 423-1135
4017337 423286 4017337 4232624017337 423293 4017337 423279

Bestell Nr.  Order No. Bestell Nr.  Order No.
EAN Code EAN Code

+40 / +100 +40 / +100

E7/KPE1V40 B 400 x T 700 x H 850 mm
E7/KPE2V80 B 800 x T 700 x H 850 mm

E7/KPG1V40 B 400 x T 700 x H 850 mm
E7/KPG2V80 B 800 x T 700 x H 850 mm

65 / 110 65 / 110

28 / 2 x 28 28 / 2 x 28

E7/KPE1V40 E7/KPG2V80

Elektronudelkocher 
Modell E7/KPE1V40 oder E7/KPE2V80
•  Material: Edelstahl
•  Eingebauter Zu- und Ablaufhahn
•  Abgerundetes Becken
•  Doppelter Boden
•  Abtropfblech
•  Überlaufsystem zur Abscheidung der Stärke
•  Sicherheitsthermostat
•  Körbe sind seperat zu bestellen, siehe S.139

Electric Pasta Cooker 
Model E7/KPE1V40 or E7/KPE2V80
•  Material: stainless steel
•  Built in water in- and outlet tap
•  Rounded basin
•  Double bottom
•  Drainage tray
•  Overflow system for starch removal
•  Safety thermostat
•  Baskets are not included, please see page 139

Gasnudelkocher 
Modell E7/KPG1V40 oder E7/KPG2V80
•  Material: Edelstahl
•  Eingebauter Zu- und Ablaufhahn
•  Abgerundetes Becken
•  Doppelter Boden
•  Abtropfblech
•  Überlaufsystem zur Abscheidung der Stärke
•  Sicherheitsthermostat
•  Pilot-Flamme
•  Körbe sind seperat zu bestellen, siehe S. 139

Gas Pasta Cooker 
Model E7/KPG1V40 or E7/KPG2V80
•  Material: stainless steel
•  Built in water in- and outlet tap
•  Rounded basin
•  Double bottom
•  Drainage tray
•  Overflow system for starch removal
•  Safety thermostat
•  Pilot flame
•  Baskets are not included, please see page 139


